
Paolo Mensi
IL MIO VINO. UN’ARTE.

Franciacorta Saten “Luis” D.O.C.G.

Vendemmia: 2006

Sboccatura: 29-03-2009

Uvaggio: 90% chardonnay, 10% pinot bianco 

Ubicazione del vigneto: Comune di gussago a 200 m s.l.m.

Suolo: di origine morenica caratterizzato da marna calcarea e ricco 
di argilla

Sistema di allevamento: Guyot e cordone speronato

Sesto di impianto: 2 m x 0,8 m – 6.000 Viti/ha

Resa: 95 q.Li/ha – 60 hl/ha

Vinificazione: Le uve vengono vendemmiate a mano in casset-
te e refrigerate per una notte alla temperatura di 5°C. Segue la 
pressatura soffice dell’uva intera e la fermentazione a temperatura 
controllata con lieviti selezionati.

Affinamento: In vasca di acciaio per sette mesi prima del tiraggio ef-
fettuato nel mese di Aprile ed un periodo di maturazione in bottiglia 
di 22 mesi.

Enologo: Vanessa Verdoni e Fabio Bigolin 

Dati analitici: Alcohol  12,70 %vol
	       Acidità Totale 6,60 g/l (acido tartarico)
	       Zuccheri residui 8,20 g/l

Fermentazione malolattica: 100%

Produzione: 5.000 bottiglie/anno

Formato bottiglia: 0,75l – 1,5l – 3 l

Formato cartone: 6 bottiglie stese; confezione singola 

Az. Agricola Le Due Querce 

Indirizzo: Via San Lorenzo, 24 - Ome (Bs) - Italy - www.duequerce.net 

Anno di Fondazione: 1978

Titolare: G.Paolo Mensi

Ettari vitati: 7 ha di proprietà

Distributore: Belnini

.com


